Entrées

Salade verte Fr. 6.50
Salade mélée ou carottes Fr. 9.50
Salade rucola & parmiggiano Fr. 13.-
Cocktail de crevettes sur assiette Fr. 18.-
(crevettes, salade verte, sauce calypso, citron)
Carpaccio de beeuf Fr. 23.-
(beeuf, roquette, huile d’olive, parmesan)
Antipasto all’ italiana Fr. 25.-
(jambon de Parme, salami piquant, verdure grillée, mozzarella, tomates)
Festival de Salades
Salade Caprese Fr. 22.-
(tomate,mozzarella,olives,huile d’olive basilic,origan)
Salade du chef Fr. 25.-
(salade verte, tomate, avocat, gruyere, poulet pang, olives, créme balsamique)
Suggestion du Chef
Salade Balthazar Fr. 29.-
Salade Tropicale 29.-
Cocklail de crevelleo
Salade paysanne Fr. 23.-
(salade verte, tomate, crotitons, lardons, ceufs, concombres)
Salade italienne Fr. 26-
(salade verte, tomate, mozzarella, avocat, basilic, Jambon de Parme DOC )
Salade grecque Fr. 25-

(salade verte, feta, oignons, origan, huile d’olive, feuilles de vigne, olives noires, tomate)

Salade California Fr.

(salade verte, ananas, mais, filet de poulet pané, sauce calypso, pommes, tomates)

24 .-




Pates séches

Penne alla siciliana gratinées au four Fr. 24-
(aubergine, ail, basilic, sauce tomate, mozzarella)

Penne alla carbonara Fr. 23-

(lardons,ceuf,creme, parmesan,poivre)

Penne alla campagnola Fr. 23-
(champignons, olives, tomates cerises, huile d’olive, basilic)

Penne napoli Fr. 19-
(sauce tomate,basilic)

Penne al pesto Fr. 24-
(huile d’olive, ail, pignons, basilic,parmesan)

Penne all’arrabiata Fr. 21.-
(sauce tomate, ail, piments)

Spécialités du Chef

Penne alla Leo Fr. 26-
(Sa/wce tomale, &e/m/i—gxﬂwe, (Smwwo/e dalienne Fa@@, szzﬁ/mw, g?,o/ma/u'/n, g;ao/tﬂc

Penne alla Russa flambées a 1a Vodka Fr. 25.-
(Sa/m;e tomale, @ze'/m/e, gjme/n/&}, @a&éa, gjaxbmeo/a/n

Penne du Chef Fr. 25-

Spaghetti scarpariello Fr. 22-

(ail, persil, tomates cerises, anchois, olives noires)

Spaghetti allo scoglio Fr. 28-

(fruits de mer, ail, tomates cerises, persil, huile d’olive)

Spaghetti alle vongole Fr. 28-

(vongole verace, ail, persil, tomates cerises)

Spaghetti du patron Fr. 22-

(ail, anchois, capres, olives noires, huile d’olive, persil)




Révolution de pates fraiches

Agnolotti prato verde Fr.
(ravioles vertes, créme, pesto, parmesan)

Agnolotti aux bolets Fr.
(bolets, oignons, créme, jus de viande, parmesan)

Gnocchi gorgonzola Fr.

(créme, gorgonzola, parmesan)

29.-

33.-

26.-

Suggestions du Chef

Agnolotti alla Mineo Fr. 27.-
%eag/t}rm, @[i g;ao/t/ﬂc, GTO/malea cerioes, gja/z/mwa/n

Fagottini al tartufo farcis aux champignons  Fr. 33-

Selits paniers de pétes fraiches farcio aux Ohampignona ot Suufle, Créme, Huile e

07%#, gja/mwo/an
Tagliatelle alla mediterranea Fr. 26-
(oignons, ail, tomates cerises, basilic,parmesan)
Tagliatelle romagnola Fr. 27-
(jambon cuit, petit pois, créme,parmesan)
Tagliatelle porto venere Fr. 32.-
(crevettes, tomates cerises, roquette, huile de truffe, creme)
Tagliatelle aux bolets Fr. 30-
(bolets, demi glace, creme, parmesan)
Tagliatelle della Nonna Fr. 30.-
(viande de beeuf, sauce tomate, creme, champignons, pesto, aubergines)
Tagliatelle al limone Fr. 2§.-
(créme, basilic, citron)
Tagliatelle al salmone Fr. 27.-

(saumon fumé,creme,oignons)

Spécialité du Chef
Tagliatelle della Nonna Fr. 30.-

5a/|we tomale, GOW/& de Ewufﬁ, @w‘/me, GV\WWW\Q, g)eo/{io, MW




Pates fraiches gratinées au four

(garnis a la viande de boeuf hach¢, sauce bolognaise parmesan)

(feuille de pate roulée et coupée, garnie a la ricotta et €pinards)

(sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic)

‘ Lasagna al forno “della casa” Fr. 2§.-

Cannelloni du chef Fr. 26.-

Panzerotti alla ricotta et épinards Fr. 26.-

Gnocchi alla sorrentina Fr. 24.-

&

Risotti
Uniquement le soir

min. 2 pers & Préparation approx. 20 min

Risotto aux bolets Fr. 33.-p.p
(bolets, ail, jus de viande, parmesan)

Risotto frutti di mare Fr. 36.-p.p
(fruits de mer.ail bisque d’homard,tomates cerises)

Risotto al parmiggiano reale Fr. 30.-p.p
(parmesan , beurre, oignons)




Viandes

Provenance Suisse

*Entrecote de beeuf Grillée nature
Au poivre vert
Aux bolets

Alla bellini (vin rouge, jus de viande, balsamico)
Café de Paris

*Scaloppine de porc au citron Uniquement le soir
(jus de viande, sauce au citron)

*Scaloppine de porc aux bolets Uniquement le soir
(bolets, sauce demi glace, creme)

Piccata alla Milanese
(Escalopines de porc panées a I'oeuf avec Spaghetti Napoli)

*Tagliata di manzo all’aceto balsamico

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

32.-
35.-
37.-

35.-
34.-

28.-

30.-

26.-

39.-

(Filet de boeuf coupé en lamelle et grillé a la plancha sur lit de rucola con balsamico)

*Garnitures au choix avec votre viande . légumes du jour, riz, frites ou pates

Poissons

Fritto misto
(friture de calamars, crevettes, seche et gambas, sauce tartare maison)

Gambas a Pail
(gambas décortiquées, ail, huile d’olive)

Gambas a la provencale
(gambas décortiquées, ail, tomates cerises, herbes de Provence)

Filet de perches
(sauce au beurre et citron, persil, sauce tartare)

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

3S.-

32.-

33.-

30.-

Garnitures au choix avec votre poisson . légumes du jour, riz, frites ou pates



Pizzas

Foccacia bianca / rossa (entrée) Fr.10.-/Fr.12.-
(nature,origan, huile d’olive / tomate, basilic, ail )
Marguerite Fr. 17.-
(mozzarella, tomate, origan)
Siciliana Fr. 22.-
(mozzarella, tomate,thon, champignons,olives,origan)
Della casa Fr. 27.-
(buffala, tomates fraiches, jambon de Parme DOC, rucola)
Prosciutto Fr. 22.-
(mozzarella, tomate, jambon cuit, origan)
4 saisons Fr. 24.-
(mozzarella, tomate, jambon,poivrons, champignons, capres,olives, origan)
4 fromages Fr. 24.-
(mozzarella, tomate, gorgonzola, ricotta, mascarpone, origan)
Capriciosa Fr. 24.-
(mozzarella, tomate, jambon, champignons, ceuf, origan)
Vegetariana Fr.  26.-
(mozzarella, tomate, aubergine, courgettes, poivrons, champignons, origan)
Parma @@@, Fr. 26.-
(mozzarella, tomate, jambon de Parme DOC, origan)
Suggestion du Pizzaiolo
Pizza Enzo Fr. 28.-
@rzo%afwml, gozwm/{ie, Gamfmﬂﬂbom@fo@f&), %MWW 61160, @Ka@oaﬂfmm,e,
g)a/vmwa/n
Calzone Fr. 24.-
(mozzarella, tomate, jambon, champignons, oeuf, origan)
Calabrese Fr. 23.-
(mozzarella, tomate, salami piquant de Calabre, origan)
Napoli Fr. 19.-
(mozzarella, tomate, anchois,capres, olives,origan)
Tonno & Cipolla Fr. 21.-
(mozzarella, tomate, thon, oignons, origan)
Basilico Fr. 18.-
(mozzarella, tomate, basilic, origan)
Funghi Fr. 19.-
(mozzarella, tomate, champignons, origan)
Marinara Fr. 28.-
(mozzarella, tomate, fruits de mer, ail, huile d’olive vierge)
Salmone Fr.  26.-
(mozzarella, tomate, saumon fumé frais, oignon, capres)
Dolce Gusto Fr. 28.-
(mozzarella, tomate, saumon fumé frais, mascarpone, pomodoro fresco)
Spécialités du Pizzaiolo
Pizza Balthazar Fr. 28.-
@rzo%aw%, gozwm/{ie, %o&u{ Wé, 5oa/m,0/16/a W,gm cenisen, %a@mﬁw
Pizza BalthaPiramida Fr. 38.-

g)%a mjfofvww de g)ﬂfbaxwm&@, @rzo%afw%, 8o/mazbm,g)a/z/nm @@G, 50/&1/m4 P/izCIM/CIM/t,
gomma/bw ceuibes, gRAM:o/Ea, @amku,@ﬂi/\}w, @WL,%G/&/G/YM/OQ




Snecialités Balthazar  1uiburger

Les Classiques

BalthaBurger Jrikeo el salade mixte
Beeuf haché fagcon Balthazar (180gr)
tomates, oignons, fromage, bacon, cornichons, salade, sauce Calypso-Vodka  Fr. 21.50

BalthaPollo Jﬂwliw ok salade miste
Filet de poulet pané, tomates, carottes, fromage, salade, sauce Tartare du Chef ~ Fr. 21.-
BalthalLusso Jﬂwliw ok sakade mixte

Beeuf haché facon Balthazar (180gr), Mozzarella, tomate, salade, bacon
Aubergines & Courgettes poélées, Oignons glacés au Balsamique, sauce basilic Fr. 25.50

BalthaDoBeBel Jﬂwliw ot aafade mixte

Double beeuf haché fagon Balthazar (360gr), double fromage & bacon ++

tomates, oignons rouges, cornichons, salade, sauce Calypso-Vodka Fr. 27.-
BalthaDiamante Jﬂwliw ot safade mixte

Fines tranches de beeuf grillées sur lit de rucola, tomates, oignons glacés

au balsamique, Mozzarella, huile d’olive vierge Fr. 29.-
BalthaCampagnolo Jﬂwlim el safade mixte (Végétarien)

Galette de légumes, tomates, Mozzarella, oignons, champignons poélés, Fr. 23.-
salade, sauce Tartare du Chef

BalthaHopSuisse rikeo el salade mixte

Beeuf haché fagon Balthazar (180gr) Fr. 23.-

Fromage, ceuf poélé, jambon, gruyére, salade, tomate, sauce Calypso

BalthaLLussol taliano Jﬂwliw ot salade mixte

Fines tranches de médaillons de porc grillées, tomates, oignons rouges, bacon,

Parmesan, salade et rucola, sauce parfumée a la Moutarde aux olives noires Fr. 26.-
BalthaGorgoRico Jrikeo el salade mixte
Beeuf haché fagcon Balthazar (180gr)
Sur lit de Ricotta fraiche, Rucola, tomates, Jambon cru, sauce Gorgonzola Fr. 26.-
Spécialité du Pizzaiola
BalthaPizza « Dansun pain a pizza enfourné a la minute » Fr. 27.-

Sa/m/gm cu, 5oa/m,0/16/a¥umé@, SMWW@@, %Wmafo@&@m«?m E/BG/H»C,
gR/uco/Ea, g)a/vmw/an, m&’oﬁ/&ﬂOWWn@mg)%&d%mmb

Viandes provenance Suisse




Desserts maison

Panna cotta : au coulis de framboise, caramel ou chocolat Fr. 7.-
Tiramisu en coupe Fr. 9.-
Creéme briilée du Chef Fr. 9.-
Suggestion
Cceur fondant au chocolat Fr. 10.-
6)6 E/ozwﬁe omﬂfe, oymm/h%
Tarte maison cefon jour, (voix ion) dés Fr 7.-




